
6 T H  P A N C A K E

6th パンケーキ 1,800

+200

+200

+200

+800

6th Pancake

Extra Butter

Vanilla Ice Cream

Fresh Whip Cream

Chocolate, Banana, Vanila Ice Cream, Fresh Whip Cream

・エクストラバター

・バニラアイスクリーム

・生クリーム

・チョコレート,  バナナ,  バニラアイスクリーム,  生クリーム

T O P P I N G

D E S S E R T

ティラミス  
  

バスクチーズケーキ  [ 数量限定 ]

瀬戸内レモンタルト

あまおうとチョコレートのパフェ

アイスクリーム  [ バニラ / チョコレート / イチゴ ]

シャーベット  [ レモン / 本日のフレーバー ]

1,000

1,300

1,000

  1,300

800

800

Tiramisu

Basque Cheesecake

Setouchi Lemon Tart　

Strawberry and Chocolate Parfait

Ice Cream [ Vanilla / Chocolate / Strawberry ]

Sherbet [Lemon / Today’s Flavor]

H A M B U R G E R
<W  /  F R E N C H  F R I E S  O R  S A L A D >

Big Max!!

Big Max Jr!

2,500

1,900

Double Burger

Single Burger

[ 国産牛と霧島豚のパティ, チェダーチーズ, レタス, 玉ねぎ, オリジナルソース ]

     M A I N

スパイシーラムカレー

チキンエンチラーダ

国産牛リブロースステーキ

金目鯛のグリル　ハマグリと桜海老のソース

1,900

1,800

4,800

3,500

Spicy Lamb Curry

Chicken Enchilada

Beef Rib-Eye Steak

Grillrd Japanese Golden Sea Bream｜Seafood Sauce

     P A S T A

北海道産 生ウニクリームソース イカ墨タリオリーニ

ラムサルシッチャとアスパラガスのトマトソース スパゲティーニ

そら豆とパンチェッタのクリームソース　リガトーニ

ホタルイカと菜の花のプッタネスカ　タリアテッレ

特選和牛のボロネーゼ　キタッラ

2,800

1,700

1,900

1,700

2,100

Squid Ink Tagliolini｜Creamy Sea Urchin Sauce

Spaghetti｜Lamb Salsiccia and  Asparagus Tomato Sauce 

Rigatoni｜Broad Bean and Pancetta Cream Sauce

Tagliatelle｜Canola Flower and Fire�y Squid Puttanesca

Chitarra｜Wagyu Bolognése

A P P E T I Z E R

鮮魚のカルパッチョ レモンヴィネグレット

馬肉フィレのカルパッチョ トリュフビネグレット

自家製ツナのニース風サラダ

シーザーサラダ

春野菜のクラムチャウダー
  

1,900

1,900

1,800

1,600

1,200

1,400

Fish Carpaccio | Lemon Vinaigrette

Horse Carpaccio | Tru�e Vinaigrette

Nicoise Salad with Homemade Tuna

 Ceasar Salad

Clam Chowder with Spring Vegetables

食物アレルギーをお持ちで、ご対応が必要な場合はスタッフへお申し出ください。 当店ではラムカレーのお米にタイ産のジャスミン米を使用しております。 

If you have any food allergy, and if you need help, Please let us know. 

I G  |  b a l c o n y b y 6 t h

W  |  w w w . b a l c o n y b y 6 t h . c o m
L u n c h  |   1 1 : 0 0 A M  _  2 : 3 0 P M ( W D )  _  3 : 0 0 P M ( W E )

L U N C H  M E N U

I n  t h i s  p l a c e  w h e r e  v a r i o u s  c u l t u r e s  i n t e r s e c t ,
y o u  c a n  e n j o y  s p e c i a l  d i s h e s  a t  a n y  t i m e  o f  t h e  d a y .

C O U R S E

APPETIZER

ラムサルシッチャとアスパラガスのトマトソース スパゲティーニ

そら豆とパンチェッタのクリームソース リガトーニ(+200)

ホタルイカと菜の花のプッタネスカ　タリアテッレ

 特選和牛のボロネーゼ　キタッラ（＋600）

Spaghetti｜Lamb Salsiccia and  Asparagus Tomato Sauce 

Rigatoni｜Broad Beans and Pancetta Cream Sauce

Tagliatelle｜Canola Flower and Fire�y Squid Puttanesca

Chitarra｜Wagyu Bolognése 

お好みのパスタとメインをお選びください

Choose your favorite Pasta and Main Dish

あまおうのクレームダンジュ

コーヒー / 紅茶

Strawberry Cream Angers

Co�ee / Tea

5,000

S N A C K  &  B R E A D

フライドポテト トリュフ＆チーズ

生ハムとサラミの盛り合わせ

チーズの盛り合わせ

フォカッチャ　by Bricolage bread &co.　　　　　

1,100

1,600

1,600

600

French Fries Tru�e & Cheese

Assorted Prosciutto

Assorted Cheese

Focaccia

Onion Gratin Soup

オニオングラタンスープ

PASTA

Today’s Appetizer

本日の前菜

MAIN

DESSERT

Grilled  Pork｜Setoka Mandarin Sauce

Stewed Spanish Mackerel｜Sakura Shrimp Sauce

Grilled Beef Rib-Eye Steak

岩中豚肩ロースのグリル　新じゃがいも　せとかのソース

鰆のソテー　春キャベツ　桜えびのソース

国産牛リブロースのグリル（＋1,000）



W I N E

アストリア カーサ スプマンテ

マンドワ ブリュット オリジン

アンリオ ブリュット スーヴェラン

マーカス モリトール  ハウス クロスターベルク

ジェラール ベルトラン オレンジ ゴールド 

ティエラ ヌエバ ソービニヨン ブラン

   
キャサリン ヒルズ シャルドネ

ドメーヌ ド ラ ボングラン マコン ヴィラージュ
                                          

1,000

1,700

2,600

1,300

1,300

900

1,300

2,600

900

1,300

1,400

2,600

SPARKLING
Astoria Casa Spumante / Italy

Mandois Brut Origine / France / Champagne

Henriot Brut Souverain / France / Champagne  

ROSE
Markus Molitor Pinot Noir Rose Haus Klosterberg  / Germany

OR ANGE
Gerard Bertrand Orange Gold / France 

WHITE
Tierra Nueva Sauvignon Blanc / Chile

Katherine Hills Chardonnay / Australia

Domaine de la Bongran Macon Village / France 

RED
Tierra Nueva Merlot / Chile

Delas Syrah / France

Cuvelier & Fils Rouges / France

René Bouvier Bourgogne / France

S M I T H  T E A

アールグレイ
  
  
ルイボスネクター

セイロンディンブラ

カモミール

玄米茶

ジャスミン

800

900

800

900

900

900

No.55 Lord Bergamot

No.13 Red Nectar

No.23 Kandy

No.67 Meadow

No.1912 Rose city Genmaicha

No.96 Jasmin Silver Tip

C O F F E E

800

700

850

900

1,000

1,000

900

ベースラインコーヒー

エスプレッソ

カフェオレ

カフェラテ
　

ソイラテ

オーツミルクラテ

チョコラテ

Base Line Co�ee

Espresso

Cafe Au Lait

Cafe Latte

Soy Latte

Oat Milk  Latte

Chocolate Latte

B E E R N O N - A L C O H O L

ノンアルコール スパークリング
  
  
ノンアルコールビール ビアデザミブロンド 

  
アールグレイレモネード  
  

ヴァージンサングリア  
  

フィーバーツリー エルダーフラワー  
  

マンゴー  
 
 
クランベリー  
 
 
愛媛県産 こうの果樹園 温州みかん

  
ブラッドオレンジ

コーラ  

  
ジンジャーエール ドライ

ジンジャーエール スイート

サンペレグリノ  750ml

FUJI  750ml

1,000

1,500

1,000

900

900

800

800

1,100

800

800

800

800

800

800

Non-Alcoholic Sparkling

Non-Alcoholic Beer Biere Des AMIS BLONDE

Earl Grey Lemonade

Virgin Sangria

Fever Tree Elder Flower Tonic Water

Mango

Cranberry

Satsuma Mandarin

Blood Orange Juice

Coke

Ginger Ale Dry

Ginger Ale Sweet

Sanpellegrino

Fuji Mineral Water

キリンハートランド (Draft)

ブルームーン

バドワイザー

コロナ

1,000

1,000

1,000

1,000

Heartland 

Blue Moon

Budweiser

Corona

C O C K T A I L

レモンサワー
  
  
自家製サングリア    

  
ジン&トニック  

  
ハイボール  

  
モヒート  

  
季節のベリーニ

1,100

1,000

1,100

1,000

1,400

1,300

Lemon Sour

Sangria

Gin&Tonic

Highball

Mojito

Bellini

食物アレルギーをお持ちで、ご対応が必要な場合はスタッフへお申し出ください。 当店ではラムカレーのお米にタイ産のジャスミン米を使用しております。

If you have any food allergy, and if you need help, Please let us know. 

 L U N C H  M E N U

D R I N K  M E N U

ティエラ ヌエバ メルロー 

  
デュラス シラー 

  
キュヴェリエ ボルドールージュ 

 
ルネ ブーヴィエ ブルゴーニュ ピノノワール

                                           


